Quand vient 'heure de 'apéro ||
« Les personnes qui aiment prendre 'apéro sont souvent celles avec qui 'on
passe les meilleurs moments »

A partager...

Planche Charcuterie & fromage
Jambon de Parme / Terrine maison / Saucisson artisanal / Fuseau lorrain
artisanal / comté
18€

Asgiette de jambon affiné
126

Friture de poissons
86

Trio de Dips de saison
86

Suggestions apéritives du moment

Bourgogne / Le Chablisienne AOC / Chardonnay
Avoir €

Cocktall du moment
10€

Biere du moment
4 50€



BEntrées

La Terrine de I’Ascension
Pickles, cornichon maison et vinaigrette au jus de cochon
10€

Carpaccio de boeuf « Minute »
Pesto, pickles, parmesan et pousses de roquette
12€

La Quiche Lorraine
Au lard fumeé
106

Ceviche de Dorade
Pickles / Radis / Coriandre / Coco
12€

CEuf Mimosa & la truffe
Version L’Ascension
o€



Plats

Supréme de volaille aux morilles
23

Joue de beoeuf confite
Fagon bourguignon
18€

Le Burger de ’Ascension
Frites maison, Salade et mayonnaise & la truffe
18€

Le Burger de I’Ascension WAGYU
Frites maison, Salade et mayonnaise a la
truffe.
24€

La souris d’agneau confite
28€

L’entrecdte de boeuf 2508
Frites maison, Salade et béarnaise maison
26€

Le Tartare de beeuf au couteau
Frites maison, Salade et mayonnaise & la truffe
18€

La péche du jour
21€

Gambas Flambées
Légumes thais et sauce curry-coco
66

Le Risotto
Aux champignons et truffe
18€



Desgerts

Le fondant au chocolat
Creme fouettée et glace vanille
106

Créme brulée & la Tonka
86

Les Crépes Suzette
Orange & Grand Marnier
106

Notre Baba au rhum
Creme fouettée et fruits de saison
10€

I’Agsiette de fromage
106



Le menu des Minots (tnoins de 12 ans)

Plat: 126
Entrée — Plat ou Plat — Dessert : 1 7€
Entrée — Plat — Dessert : 22€

CHuf cocotte facon carbonara
Ou
La Terrine de I’Ascension
Piece de boeuf
Ou
La péche du jour

% 3k Xk

Mousse légere au chocolat

Retrouvez tous les jours au restaurant, nos suggestions du moment.
Retrouvez du Mercredi au Vendredi les formules du jour (uniquement le midi
hors jours fériés)

[’équipe de [’Ascension vous propose une cuisine authentique, maison & partir
de produits bruts et frais.
Le chef change la carte tous les mois.
Notre carte peut évoluer durant un service en fonction des stocks et des
approvisionnements.



